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Service-Bund GmbH & Co. KG
Friedhofsallee 126 » 23554 Libeck

Tel.: 0451/49952-0 « Fax 0451/4993270
E-Mail: info@servicebund.de

Internet: www.servicebund.de

FCBK: www.facebook.com/service.bund



Von der Ranch auf den Teller!

Am Anfang der Rodeo Geschichte stand der Wunsch, neben dem heimischen Fleisch auch eigenes
Rindfleisch als Marke auf den Markt zu bringen. Im Laufe der Jahre wurde das Sortiment erweitert.
Neue Herkunftslander kamen hinzu - auBerdem Lammfleisch aus Neuseeland. Neben hierzulande
beliebten Zuschnitten bzw. Teilstiicken wie Filet oder Roastbeef sind auch typische Spezialitaten aus
den verschiedenen Rodeo-Herkunftslandern im Angebot. Denn ganz gleich, aus welchem Land das
Fleisch fiir Rodeo Ranch Quality stammt, es gelten fiir Qualitat und Herkunft strenge, immer
gleich bleibende Kriterien:
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Zuverlassiger Partner
In jedem Herkunftsland wird das Fleisch von nur einem, personlich bekannten Produzenten bezogen.
Dies sorgt fiir stetige Qualitat des Fleisches und fiir hohe Transparenz.

Verlassliche Zuschnitte & Reifegrad
In jedem Land sind die Zuschnitte genau definiert, so konnen sich unsere Kunden ,ihr" Lieblingsstiick
aussuchen, das optimal gereift fiir Ranch Quality steht.

Weidehaltung & Grasfiitterung

Genaugenommen werden die Tiere nicht gefiittert. Vielmehr fressen die Tiere einfach, was die Wei-
den hergeben, also Gras und Kréuter. Durch diese natirliche Erndhrungsweise und die weiten Wege,
die die Tiere im Laufe ihres Lebens zuriicklegen, bekommt das Fleisch seinen besonderen Charakter:
Fest in der Konsistenz und intensiv im Geschmack.

Liickenlose Riickverfolgbarkeit
Alle Schritte von der Geburt, Ernahrung lber die Aufzucht, den Transport, die Schlachtung bis zur
Zerlegung konnen liickenlos riickverfolgt werden.

Bekannte Fleischrassen
Es werden nur hochwertige Fleischrassen genutzt, wie z.B. Angus- & Herford-Rinder oder Romney-
Lammer.
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UnSERE QuALITAT

* Natiirliche, artge-
rechte Aufzucht

Omar Solassi
* Weidehaltung & Crasfiitterung 5, ,, Solase
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» Optimale Reifung Unternehime i
Rodeo Ranch Quality

» Exzellenter Zuschnitt

ARGENTINIEN
MutTERLAND DER RancH QuALITY

Aus der Hiifte geschnitten

Sie heiBen Picanha, Lomo de Cuadril und Corazén de Cuadril. Die Rede ist von den besonderen
Fleischzuschnitten aus Argentinien. In Deutschland noch relativ unbekannt, zéhlen die drei aus der
Hiifte geschnittenen Teilstiicke in Sidamerika zu den beliebtesten Zuschnitten.

QUALITY

Besonders haufig ist dort die Zubereitung liber dem offenen Feuer, die im allgemeinen Churrasco
genannt wird. Allerdings gibt es auch regionale Unterschiede: In Argentinien bezeichnet man ein
grobes Rindersteak als Churrasco, was mit Chimichurri (sidamerikanische Wiirzsauce) serviert ein
typisches Nationalgericht ist. Das eigentliche Grillen mit Freunden oder Familie heit dort Asado.
Héhepunkt eines ausgedehnten Grillfestes ist oft der Moment, wenn die Picanha zubereitet wird.

Tafelspitz 2.0

Rein anatomisch gesehenist die Picanha der Hiiftdeckel. Vom Zuschnitt her hnelt sie dem Tafelspitz,
ist jedoch groB3ziigiger geschnitten und hat einen kraftigen Fettdeckel. Gut gereift eignet sich die
Picanha hervorragend zum Churrasco. Nur mit grobem Salz gewiirzt, das man kurz vor dem Grillen
wieder abklopft, wird sie mit der Fettseite zum Feuer auf dem Rost oder am SpieB zubereitet und
medium rare oder medium serviert.

Zarte Hiifte

Ebenfalls aus der Hiifte kommt das Corazén de Cuadril. Es wird aus dem groBen Muskel der ar-
gentinischen Rinderhiifte — dem Herzstiick — geschnitten und hat ein Stiickgewicht von 1.000 bis
1.400 g. Durch den sauberen Zuschnitt ist die Sehne schon entfernt worden. Dadurch lasst sich
das Corazén de Cuadril besonders einfach verarbeiten, da sofort zarte Steaks in der gewiinschten
Starke geschnitten werden kénnen.

Kein Verschnitt

Aber auch im Segment zwischen 800 und 1.000 g Stlickgewicht wird ein neuer Zuschnitt angeboten:
Das Lomo de Cuadril, der kleine Muskel der Rinderhiifte, punktet ebenfalls mit einem sauberen
Zuschnitt und absoluter Spitzenqualitat. Ahnlich wie beim Corazén kdnnen direkt Rindermedaillons
in der gewlinschten Starke geschnitten werden, die sich durch ihre besondere Zartheit auszeichnen.

Corazoén de cuadril
Rump's Heart - Herz der
arg. Rinderhiifte

sauber pariert, ohne Abschnitte

- Stiickgewicht ca. 1000 - 1400 g -
GroBer Muskel der argentinischen Rinderhfte

54223, Ktn. ca. 11 kg (8 Stiicke)

Lomo de cuadril
Rump's Filet -

arg. Rinderhiiftfilet
sauber pariert, ohne Abschnitte
— Stlickgewicht ca. 800 - 1000 g -

Kleiner Muskel der argentinischen
Rinderhtifte

54221, Ktn. ca. 8 kg (8 Stiicke)




WiR LEGEN WERT
AUF UNSEREN

AUISERGEWOHNLICH A

Farmer und

Unternehmer fiir
Rodeo Ranch Quality

HOHEN QUALITATSSTAND-
ARD UNTERANDEREN IN
DER TIERHALTUNG,
DIESE SORGFALT
VERLEIHT UNSEREM
FLEISCH EINE EINZIG-
ARTIGE QUALITAT,

URuGUAY
QuALITAT AUF WEITE SICHT

QUALITY
Traditionsreiche Fleischproduktion '

Die Grassteppe der Pampa erstreckt sich iiber die Grenzen Argentiniens hinaus auch nach Uru-
guay, dem zweitkleinsten Land Stidamerikas. Auf eine Flache, die halb so grof3 ist wie Deutschland, I
kommen gerade mal 3,3 Mio. Einwohner. Landwirtschaft und Viehzucht sind wichtige Saulen der
nationalen Wirtschaft.

Rekordverdachtig

Rinder spielen im téglichen Leben der landlich geprégten Republik eine groBe Rolle, sowohl als
Exportgut als auch als Bestandteil der einheimischen Kiiche: Mit einem jahrlichen Verbrauch von
95 kg Rindfleisch pro Person schaffte es Uruguay sogar ins Guinness Buch der Rekorde.

Optimale Voraussetzungen r

In der Region San José, in der Nahe von Montevideo, dicht am Fluss Rio de la Plata, herrschen 1
ahnliche klimatische und geografische Bedingungen wie in Argentinien. Hier fiihlen sich die Rodeo

Rinder fiir unsere uruguayischen Produkte besonders wohl. Obwohl weit weniger bekannt als der

argentinische Nachbar, hat auch Uruguay optimale Voraussetzungen fiir die Rinderzucht: weitlaufige,
grasbewachsene Weiden mit viel Platz und ganzjahrig verfligbarem, natiirlichem Futter fiir die Tiere

sowie ein gemaBigtes, fast frostfreies Klima. ~ ’
Die reine Luft und der ungestorte Bewegungsdrang der Weideochsen sorgt fiir den besonderen

Charakter des Rodeo Steaks: fest in der Konsistenz und intensiv im Geschmack. Die Rinder selbst
stammen urspriinglich aus britischer Zucht. Dabei handelt es sich um Angus- und Hereford-Rinder
sowie deren Kreuzungen.

Persénlich iiberpriifte-Qualitat

In Uruguay arbeitet der Service-Bund mit José Gonzalez und seiner Familie zusammen. Gonzales begann
1952 seine berufliche Laufbahn als Metzger. Im Jahre 1978 kaufte er einen Schlacht- und Zerlegebetrieb
nordwestlich von Montevideo, den er nach und nach zum heutigen Unternehmen ausbaute. Mittlerweile
wird er von seinem Sohn Alberto unterstiitzt und auch die nachste Generation steht mit dessen Sohn
Alexandro schon in den Startléchern. Selbstverstéandlich erfiillt auch die Familie Gonzales die strengen
Rodeo Qualitatskriterien.

Frisches uruguayisches
Roastbeef

— Stiickgewicht ca. 4 kg -
aus dem Riicken geschnitten, fur saftige,
kernige Steaks, besonders aromatisch im
Geschmack, u. a. durch den so typischen
Fettrand. Ideal auch als kaltes Roastbeef
diinn aufgeschnitten

66690, Ktn. ca. 14 kg (3 Stiicke)
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In NEUSEELAND
WERDEN AUSSCHLIE[%-
LicH RINDER DER RASSEN
Ancus unp HEREFORD
UND DEREN KREUZUNGEN f%ﬁd&?
VERARBEITET SOWIE Rodso Ranch Quality
LAMMER DER RASSE
RomnEY,

Fred Hellaby

NEUSEELAND
QuALITAT UND ABWECHSLUNG

QUALITY
Rindfleisch aus Auckland '

Im Sidpazifik gelegen, besteht Neuseeland aus einer Nord- und einer Siidinsel. Rund 4,5 Millionen
Menschen genauso viele Rinder, genauso viele Rinder und 39 Millionen Schafe leben hier. Die Haupt- J
stadt ist Wellington im Stidwesten der Nordinsel. Gut ein Drittel der Gesamtbevélkerung lebt jedoch
in Auckland. Hier befindet sich der auch der Firmensitz unseres Rodeo Partners. Das Unternehmen ist
seit Uber 100 Jahren im Familienbesitz.

Neue Produkte fiir Rodeo Ranch Quality

Neben der Schafzucht ist in Neuseeland auch die Rinderzucht sehr popular. Durch das dort herrschende
gemaBigte Klima kdnnen die Tiere ganzjahrig drauBen gehalten werden. Ahnlich wie in Argentinien und
Uruguay erndhren sich die Tiere von Grasern und Krautern. Weil unser Partner vor Ort ausschlieBlich mit per-
s6nlich bekannten und vertrauten Ranchern zusammenarbeitet, passen die Zucht- und Schlachtbedingungen
sowie die Qualitét des Fleisches perfekt in das Anforderungsprofil von Rodeo Ranch Quality.

Qualitit aus Uberzeugung

Da Bedingungen und Fleischqualitat die strengen Kriterien fir Rodeo
Ranch Quiality erfiillen, arbeitet der Service-Bund gerne mit dem Familien-
unternehmen Hellaby zusammen.

Frische neuseel.

Lammkronen
»Medaillons”, mit Stiel, nicht
geschnitten

— Stlickgewicht ca. 440 g -
Lammkrone, ohne Fettdeckel. Rip-
penenden geputzt, einzeln mit
dem Messer portionierbar

56193, Ktn.ca. 11 kg
(ca.12x2xca.4409)

Frisches neuseel. Entrecote
(Scotch Filet)

— Stlickgewicht ca. 3,5 kg + -
aus dem Riicken geschnitten, fir saftige, kernige
Steaks, besonders aromatisch im Geschmack.

Durch den besonderen Zuschnitt ist das Scotch
Filet Ianger und gréBer als das stidameri-
kanische Entrecéte.

63156, Ktn. ca. 14 kg (4 Stiicke)




IRLAND
GESCHMACKSSTUFE: GRUN!
QUALITY

Grun, griner, Irland - in kaum einer anderen Region dieser Welt erstreckt sich so viel Weideland wie auf der i
Insel im Nordatlantik. Perfekte Voraussetzungen fiir die Rinderzucht und -haltung nach den Rodeo Kriterien! |
Irland bietet mit seinem gemaBigten, durch den Golfstrom begiinstigten Klima ideale Bedingungen fir Rodeo i
Rinder. Zudem hat die Landwirtschaft hier eine jahrhundertealte Tradition und viele Farmen sind seit Generatio-
nen im Familienbesitz.

Familienunternehmen mit Herz

Nérdlich der Hauptstadt Dublin liegt der Hauptsitz unseres irischen Rodeo-Partners. Nattrliche, artgerechte Auf-
zucht, Weidehaltung und Grasfitterung werden hier groBgeschrieben. Im Unterschied zu Stidamerika und Neu-
seeland werden die Tiere meist wahrend der Wintermonate in offenen Stéllen gehalten und mit im Sommer ge-
erntetem und getrocknetem Gras gefiittert. Hintergrund ist hier ein hoher Nachhaltigkeitsanspruch: Zwar lieBen
die Temperaturen eine Weidehaltung zu, aufgrund der hoheren Feuchtigkeit wiirden die Tiere jedoch die Gras-
narbe zerstoren.

Neue Zuschnitte

Auch in Irland werden nur hochwertige Fleischrassen fir Rodeo Ranch Quality
gezlichtet. Neben Angus- und Hereford Rindern vor allem Charolais- und Limousin-
Rinder. Neben den Rodeo Klassikern Filet, Entrecote und Roastbeef sind mit dem
T-Bone-Steak und den Ochsenbéackchen auch zwei landestypische Zuschnitte im
Angebot. Zusatzlich erhaltlich ist auch irisches Roastbeef ohne Fettdeckel, das sich
dadurch auszeichnet, dass es besonders einfach zu portionieren ist.

In IRLAND
WERDEN FUR
RopEo NEBEN ANGUS- ke

Frank Mallon .
Ochsenbackchen,

UND HEREFORD- £k Hallon

- Packung 2 x ca. 450 g -

besonders aromatisch, sauber

RINDERN VOR ALLEM Farmer und

Unternehmer fiir : Qchtung: i}e Sghmorzeit kann Frisches irisches T-Bone-Steak
Rodeo Ranch Qualit Uber 3 Stunden betragen _ Stiickgewicht ca. 500 g (15 Stiick) -
CHAROLAIS- UND BRI O e
Ktn.ca.7,2 kg (8 x 2 Stiicke) e Xﬁ(rjv:ndung als beliebte Steak-Variante
Limousin-RINDER
GEZUCHTET.

102846
Ktn.ca. 7,5 kg (15 x 15 Stiicke)




